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H
R DEM ERSTGEBRAUC
Ve UNBEDINGT LESEN!

BEDIENUNGSANLEITUNG

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung
und die Originalverpackung gut auf.



EEENDLICH,
JUNG!

Da ist das Ding! Otto Wilde gratuliert Dir zum

Kauf Deines O.F.B. Lite Das war eine verdammt gute
Entscheidung, denn nur damit grillst Du die Steaks,
die Du auch wirklich verdienst.

Von heute an gehérst Du damit zur gro3en
Grill-Familie von Otto Wilde. Wir wiinschen Dir
hiermit groBartige Grillerlebnisse und viel SpaB mit
Deinem neuen O.F.B. Lite!

Otto, Alex, Julia und Nils.

ANGRILLEN -
ABER SICHER!

Am liebsten méchtest Du jetzt natiirlich direkt los-
legen und Dein erstes Steak auf den Rost hauen.
Bevor Du nun aber zum feierlichen Angrillen schrei-
test, solltest Du noch einen aufmerksamen Blick auf
unsere Anleitung werfen. Das steigert die Vorfreude
-und garantiert Dir ein sicheres Grillvergniigen.

In unserer Gebrauchsanweisung zeigen wir Dir, wie
Du verantwortungsvoll mit der geballten Power von
Ottos O.F.B. Lite umgehst. Solltest Du Deinen Grill
einmal verleihen, gehort diese Anleitung ebenfalls
ins Gepack. Und jetzt schnell los starten - denn nach
dem Lesen ist vor dem Grillen!




WER LIEST, LEBT LANGER!

WARNHINWEISE

Mit dem O.F.B. Lite hast Du Dir ein richtig heiBBes Teil zugelegt. Als Hochtemperatur-
Grillmeister musst Du den Grill und den Grillprozess gut beherrschen. Deshalb haben wir v

GEFAHR DURCH BRANDE
I In einem Umkreis von 60cm hinter dem

IM BETRIEB
! Dieses Gerat ist gemal Zertifizierung

Dir hier wichtige Informationen zusammengestellt, wie Du den O.F.B. Lite sicher bedienst.

Bitte lieB Dir diese aufmerksam durch, weil ein Nichtbeachten der hier aufgefiihrten
Gefahrenhinweise und VorsichtsmaBnahmen zu schweren oder sogar tédlichen
Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren kann.

ALLGEMEINE GEFAHRENHINWEISE

FlUssiggas ist leicht entzUndlich und hoch
explosiv.

Eine zu hohe Gaskonzentration kann zur
Erstickung durch Sauerstoffmangel fGhren.

Propangas ist schwerer als Luft und
kann sich in Senken sammeln oder in
kleinen, schlecht bellfteten Innenh6fen
beim unkontrollierten Ausstrémen zu
gesundheitsschadlichen Gaskonzentra-
tionen fuhren. Der O.F.B. Lite ist deshalb
ausschlieBlich im Freien und bei
ausreichender BellUftung zu benutzen.

Es ist darauf zu achten, dass kein FlUssig-
gas unkontrolliert ausstrémt.

Vorgaben des Herstellers bzw. Verleihers
der verwendeten Gasflasche ist unbedingt
Folge zu leisten.

Folge den fur diesen Gasgrill angegebenen
Anleitungen zum Anschluss des Gasdruck-
reglers.

In der Nahe des Grills sollten sich beim
Anschlieen der Gasflasche keine Zind-
guellen befinden, vor allem kein offenes
Feuer oder brennende Zigaretten,
Kerzen, Lampen etc. Auch elektrische
Gerate kdnnen eine Gefahr darstellen, falls
beim Anschlieen Gas ausstromt.

Bei pordser oder defekter Gasleitung darf
der Grill nicht in Betrieb genommen werden.

Sollte Deine Gasleitung ein maximales Ver-
wendungsdatum besitzen, wenn nationale
Bestimmungen dieses erfordern, oder wenn
Deine Gasleitung pordse oder beschadigte

Stellen aufweist, so ist diese auszutauschen.

Prufe nach langerem Nichtgebrauch
den Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite vor
Gebrauch auf Gaslecks.

I Suche Gaslecks niemals mit Hilfe einer

offenen Flamme sondern mit einem
geeigneten Mittel, z.B. Lecksuchspray.

! Betreibe Deinen O.F.B. Lite nicht, wenn ein

Gasanschluss undicht ist.

! Reinige Deinen O.F.B. Lite in

regelmaBigen Abstanden anhand der
Anleitung ,,Reinigen®.

! FlUssigpropangas ist kein Erdgas. Der

Umbau des Grills auf Erdgas und der
Versuch, Erdgas mit diesem FlUssigpro-
pangas-Grill zu nutzen, sind gefahrlich
und fUhren zum Verlust der Garantie.

! Eine verbeulte oder rostige Gasflasche kann

Gefahren verursachen und sollte von
Deinem Gaslieferanten gepruft werden.

! Verwende keine Gasflasche mit

beschadigtem Ventil.

! Auch in einer scheinbar leeren Gasflasche

kann noch Gas enthalten sein. Diese
Gasflaschen sind entsprechend zu
transportieren und zu lagern.

! Die Gaszufuhr an der Gasflasche ist nach

Gebrauch zu schliel3en.

I Nimm keine Anderungen oder

Umbauten an Deinem O.F.B. Lite vor.

! Der Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite ist

nicht zur Montage in oder auf Wohnwagen
und/oder Booten vorgesehen.

! Baue dieses Modell des Grills nicht in eine

integrierte oder Einschub-Konstruktion ein.
Zuwiderhandlungen kénnen einen Brand
oder eine Explosion verursachen, wodurch
es zu ernsthaften Verletzungen, zu
téddlichen Unfallen und zu Sachschaden
kommen kann.

ausschlief3lich fur den Betrieb im Freien
vorgesehen.

Gehe stets sorgsam mit Deinem Otto Wilde
Grillers O.F.B. Lite um. Der Grill erhitzt sich
beim Grillen. Lasse den Grill nie unbeauf-
sichtigt, und bewege den Grill nicht
wahrend des Betriebs.

Falls unkontrollierte Stichflammen auftre-
ten, nimm das Grillgut aus den Flammen,
bis diese nachlassen.

Fasse wahrend des Grillbetriebs niemals
die Vorderfront, die Seitenteile oder die
Rickwand der Grillkammer an.

Halte die Gasleitung von allen warmen
Flachen fern.

Halte die Grillflache frei von entflammba-
ren Gasen und FlUssigkeiten, wie z.B. Kraft-
stoff, Alkohol, und anderen brennbaren
Materialien.

Sollte der Brenner wahrend des Betriebs
erldschen, stelle die Bedienknaufe auf die
Null-Position. Gehe dem Problem unter
,Troubleshooting” auf Seite 16 auf den
Grund, bevor Du erneut versuchst den O.F.B.
Lite zu zGnden.

Lagere keine Reserve-oder nicht
angeschlossenen Gasflaschen in der
Nahe Deines O.F.B. Lite.

Dein Otto Wilde Grillers-Gasgrill darf nicht
von Kindern bedient werden. Alle zugang-
lichen Teile des Grills kbnnen sehr heif3 sein.
Halte deshalb Kinder vom Grill fern, wenn
der Grill in Betrieb ist.

Versuche unter keinen Umstanden,
wahrend des Gebrauchs des Grills den
Gasregler oder sonstige Montageteile der
Gasleitung zu demontieren.

Verwende stets hitzebestandige Grillhand-
schuhe, wenn Du den Grill bedienst.

Grill und seitlich des Grills durfen keine ent-
flammbaren Materialien vorhanden sein.

I Verwende keine Holzkohle, Briketts oder

andere Brennstoffe in Deinem Otto Wilde
Grillers-Gasgrill. Brandgefahr!

! Falls Fette anfangen zu brennen, drehe die

Bedienknaufe auf die Null-Position und
lasse die Fette ausbrennen. Versuche
niemals, brennendes Fett mit Wasser zu
[6schen, da dies zu Explosionen fuhrt.

! Achte darauf, dass trockene Lebensmittel,

wie zum Beispiel Brot, nicht anfangen zu
brennen.

! Lege die Grillabdeckung oder andere

entflammbare Gegenstande nicht auf dem
Grill ab - Brandgefahr!

I GroBere Fettansammlungen sollten vermie-

den und gegebenenfalls entfernt werden.

LAGERUNG
I Wenn der O.F.B. Lite nicht benutzt wird,

muss der Hahn an der Flissiggasflasche
zugedreht werden.

! Sollte der O.F.B. Lite im Haus gelagert

werden, muss die FlUssiggasflasche
abgenommen und an einem gut bellfteten
Platz gelagert werden.

! Wenn die FlUssiggasflasche nicht vom O.F.B.

Lite abgenommen wird, muss der Grill
zusammen mit der FlUssiggasflasche an
einem gut bellfteten Ort im Freien
aufbewahrt werden.

! FlUssiggasflaschen missen so an einem gut

bellfteten Platz im Freien gelagert werden,
dass sie fur Kinder auBBer Reichweite sind.

Abgenommene FlUssiggasflaschen dirfen
nicht in einem Gebaude, in der Garage oder
in einem anderen geschlossenen Bereich
gelagert werden.



VERWENDUNG

Dein Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite ist ausschlieBlich
zum Grillen von Speisen gedacht.

Dein Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite ist fur die Verwen-
dung im Privathaushalt und die dort Ublicherweise
anfallenden Mengen konzipiert.

WARNUNG

Der Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite darf nur im Freien
benutzt werden. Der Otto Wilde Grillers O.F.B. Lite
darf nicht als Einbaugerat genutzt werden.

Dieses Gerat eignet sich nicht zur Benutzung in
Luftfahrt, Schifffahrt und Personenfahrzeugen.

Der Hersteller GUbernimmt keine Haftung fUr Schaden,
welche durch einen nicht bestimmungsgemaien
Gebrauch resultieren.

KATEGORIE BESTIMMUNGSLAND GASART ¢ LEISTUNG « DUSEN-
GASDRUCK VERBRAUCH DURCHMESSER
13P « 30mbar | Bulgarien, Danemark, Estland, Finnland, Propan<+0,36kg/h 0,85mm
Island, Litauen, Lettland, Malta, Norwegen,
Rumanien, Schweden, Slowakei, Slowenien,
Tschechische Republik, Turkei, Ungarn,
Zypern
13P ¢ 37mbar Belgien, Frankreich, Griechenland, Propan«0,43kg/h 0.85mm
GrofB3britannien, Irland, Italien, Luxemburg,
Polen, Portugal
I13P « 50mbar | Deutschland, Niederlande, Osterreich, Propan+0,50kg/h 0,85mm
Schweiz, Spanien

(€: 0085-16

Zum Lieferumfang Deines O.F.B. Lite gehdéren auch die unten gezeigten Zubehorteile.
Bitte kontrolliere vor dem ersten Grillen, ob alles komplett ist.

1x O.F.B. Lite
1x Grillrost 1x Fettfangschale
aus Gusseisen aus Edelstahl

1x Multifunktionstool
,Hebel*

1x Gasleitung mit Druckminderer
und Knickschutz aus Edelstahl mit
Befestigungselementen

VOR DEM ERSTGEBRAUCH
Lebensmitteln in
sbesondere den

d die Fettfangschale.

Reinige alle Teile, die mit
Beriihrung kommen, in
Gusseisen- -Grillrost un



LOS GEHT’S!

INBETRIEBNAHME

ANSCHLIESSEN DER PROPANGASFLASCHE

Gegen UZS

Stelle die Propangasflasche aufrecht und sicher auf
Positioniere die Gasflasche so, dass diese aufrecht
und sicher steht und unter keinen Umstanden

Teile des O.F.B. Lite berUhrt. Wahle die Position der
Gasflasche und den Abstand vom O.F.B. Lite so,
dass die Warmestrahlung nicht die Oberflache der
Gasflasche oder die der Gasleitung erreicht.

Stelle weiterhin sicher, dass die Gasleitung nicht
unter Spannung steht.

SchlieBe die Propangasflasche an

Da der Druckminderer mit einer Mutter mit Linksge-
winde versehen ist, musst Du diesen durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn an die Gasflasche anschrau-
ben. Ziehe die Uberwurfmutter handfest an.

Verwende den Druckminderer auf keinen Fall zum
Festziehen der Schraubverbindung.

SchlieBe das reglerlose Ende der Gasleitung

an den Gasanschluss Deines O.F.B. Lite an

Schiebe den Knickschutz am reglerlosen Ende Uber
die Gasleitung. Die beiden Befestigungsldcher missen
hierbei zum Gerat zeigen.

Da auch das reglerlose Ende der Gasleitung mit einer
Uberwurfmutter mit Linksgewinde 14" versehen ist,
musst Du auch dieses durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn am hierfUr vorgesehenen Anschluss
Deines O.F.B. Lite anschrauben. Ziehe die Uberwurf-
mutter handfest (verwende hierzu auf keinen Fall
Werkzeug) an.

Befestige den Knickschutz

Schiebe den Knickschutz Uber die am Gasanschluss
des O.F.B. Lite befestigte Mutter bis an die RUck-
wand des Geréates. Schiebe dann die mitgelieferten
Federstecker in die beiden hierflr vorgesehenen
Befestigungslocher.

Offne nun das Gasflaschenventil durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn

Uberpriife die Anschlussstellen auf Lecks

Trage schaumbildendes Mittel (z.B. Lecksuchspray
oder Lauge) auf beide Anschlussstellen der Gaslei-
tung auf. Offne das Ventil der Gasflasche. Kontrol-
liere nun beide Anschlussstellen und prife, ob sich
Blasen bilden. Sollten sich Blasen bilden oder sollte
eine bereits vorhandene Blase groBer werden, ist
ein Leck vorhanden. Falls ein Leck vorhanden sein
sollte, schlieBe das Ventil der Gasflasche.

Uberpriife dann, ob die Gasleitung korrekt
angeschlossen und fest verschraubt ist. Sollte
die Verschraubung an einer der beiden
Anschlussstellen locker sein, ziehe diese fest.
Offne hiernach das Gasflaschenventil wieder
und prufe erneut mit der Seifenlésung, ob die
Anschlussstellen dicht sind.

SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN

UMGANG MIT PROPANGASFLASCHEN

[ t
1 Fliissigpropangas ist ein petrochemlsches Produk

wie Kraftstoffe und Erdgas.
st bei gewc")hnlichen Tempera-
turen und Drucken gasformig. Unt;;ar gnttseir?l%r;;ng
in ei flasche, is .
Druck, z.B. in einer Gas _
o\;\(lagr‘m der Druck weggenommen wird, verdampft
die Flussigkeit sofort und wird zu Gas.

! Fliissigpropangas i

Ussi [ hwerer als Luft.

! Fliissigpropangas ist §c _ )
Ausstromendes Fliissigpropangas kannts_llct:t;iih
tiefer gelegenen Stellen sammeln und vertel
dann nicht. »

1 Die Gasflasche muss immer stehend aufgestellt,
transportiert und gelagert werden.

1 Fli]ssigpropangasflaschen dﬁrfen_nicht f_alLe;ngeIas-
; sen werden und miissen immer mit Vorsic
behandelt werden. .
1 Lagere und transportiere die Gas_ﬂasche ?é:e an
; Orten, an denen Temperaturrc‘an u_I:zre?Hand
, o icht mehr mi
uftreten kénnten (nich _
gnfassbar—Beispiel: Lasse die Gasflasche an
warmen Tagen nicht im Auto).

Sollte eine der Anschlussstellen weiterhin Lecks
aufweisen, wende Dich an Deinen Handler oder
kontaktiere unseren Kundeservice. Allgemeine
Kontaktinformationen findest Du auf unserer
Website unter:

www.ottowildegrillers.com.

1 Behandele mutmaBlich ,leere Gasflar\‘sg:zr; rggr;ztfjlséc_)
; ichti i h wenn sich 1
vorsichtig wie volle. Auc _ e
i ussi i hr befindet, kann
sche keine Flussigkeit me e
[ handen sein. 5C
sdruck in der Flasche_ vor
3:shalb immer das Ventil an der Flasche, bevor Du
die Flasche vom Gerat trennst. »
keinen Umstanden bescf:\adlr?ti
tige Gasflasche
flaschen. Verbeulte ode_!' r-os f
gg:r Gasflaschen mit beschadigtem Ventr|‘| s’_cﬁ:alen
eine Gefahr dar und mussen sofort durch el
intakte Flasche ersetzt werden. '
1 Der Anschluss fur die Gasleitung an der Gast?‘sc e
; muss bei jedem Anschluss der Gasflasche a

a tet werden. Nimm
Gerat auf Leckagen getes _ |
ccii?\essen Test z.B. nach jedem Wiederauffillen der

Gasflasche vor.

1 Verwende unter

dass der Regler so angebracht
Beluftungsoffnung nqch t.mten
er in die Offnung eindringen
muss sauber und

frei von Schmutz, Fett, Insekten, USW. sein.

1 Stelle stets sicher,
ist, dass die MG
zeigt und kein Wasser If
kann. Diese Beliiftungsoffnung




INBETRIEBNAHME

ZUNDEN PER PIEZOZUNDER

* Nimm eine Position seitlich Deines O.F.B. Lites
ein, da beim ZUndvorgang Flammen aus der
Frontoffnung austreten kénnen.

« Stelle sicher, dass der Indikator des Bedienknaufs
auf ,0“ zeigt.

* Drlicke nun den Bedienknauf herunter und drehe
ihn in einer durchgehenden Bewegung in die
Zundposition, sodass der Indikator auf das
Zundsymbol zeigt. Bei der Drehung solltest Du
zweimal ein Klickgerausch vernehmen. Halte den
Bedienknauf fUr weitere 3 Sekunden gedrickt,
bevor Du ihn loslasst. Der Pilotbrenner, der unter
den beiden Brennerplatten in der Mitte der
Ruckwand angebracht ist, sollte nun brennen.

* Vergewissere Dich, dass der Pilotbrenner brennt.

* Um die Brenner zu zUnden, dricke nun den
Bedienknauf erneut runter und drehe ihn bis der
Indikator auf das groe Flammensymbol zeigt.
Dadurch sollte die ZUndung der beiden Brenner
erfolgen.

+ Uberpriife, ob die Brenner geziindet sind.
Schaue dazu, unter Einhaltung des Mindestab-
stands von 30cm, in die Frontéffnung Deines
O.F.B. Lites. Unter den Brennern muss eine
Flamme zu sehen sein.

OTTO WARNT

1 Oberpriife vor jeder Benutz
diL::bGasleitung auf Knicke, Risse, Abnutzung oder

. 1 ]
Einschnitte. solltest Du Bescgaii;gxr(\;grﬁir\n?cnh(tje
i darfst Du de

Gasleitung feststellen, _ et
diese ausgetausc .

verwenden, bevor Du _ i

Ersetze die Gasleitung nur dVL\|,rchd2|rl\3¢iac\|got:;e?zu »

i [ e. Wen
Wilde Grillers zugelassen ers
Deinen Handler oder unseren Kundenservice

tzung Deines O.F.B. Lite

Nach dem Zinden den Knauf weitere
5 Sekunden lang gedrlckt halte

. . i irekt vor die
1 Bewege nie Deinen Kopf in S e ob die

Offnung Deines O.F.B.dLite,_ uor|n ;:l tr;r;tilfgkr:;end o
[ u t sind.
Brenner bereits gezun etsl ; g
U t Deinem GesiC
esamten Zundvorgangs mit
Ig(i:‘)rper einen Abstand von mlno!‘estens 30 cGr:Szt;reine
Frontdffnung ein, da beim Entziinden des
Flamme aus dem Grillraum austreten kann.

1 Bevor Du das Ventil an der Propangasﬂasche

dienknauf in der

- ich der Be .
dffnest, muss sic fen nicht bereits

Aus-Position befinden und dur
runtergedriickt sein.

MANUELLES ZUNDEN

Falls die Pilotflamme nicht vom Piezoziinder
gezlndet wurde:

« Nimm eine Position seitlich des O.F.B. Lite ein,
wegen eventuellem Austritt von Flammen
beim Zinden.

¢ Entziinde nun ein Kamin-Zindholz mit einer Lange

von mindestens 20cm und fUhre dieses in die
Grillkammmer Deines O.F.B. Lite ein, sodass die
Flamme leicht unter dem zu Pilotbrenner

positioniert ist. Du kannst auch ein Stabfeuerzeug
verwenden.

* Bringe nun den Bedienknauf in die ZUndposition
(der Indikator des Bedienknaufs zeigt auf

das Zundsymbol) und dricke den Bedienknauf
herunter.

Nachdem Du das Zindgerausch des Brenners horst,
halte den Bedienknauf weitere 5 Sekunden lang
gedrlckt bevor Du ihn loslasst

» Uberprufe, ob die Pilotflamme brennt. Schaue
dazu, unter Einhaltung des Mindestabstands
von 30cm, in die Frontdffnung Deines O.F.B. Lite
Unter dem geziindeten Keramikbrenner muss eine
Flamme zu sehen sein.

* Wenn der Zindversuch erfolgreich war, kannst
Du nun, die Brenner zinden, indem Du den
Bedienknopf auf das Flammensymbol drehst.

.. n
1 Falls der Brenner nicht gezunde(tjI .hak :Sr::re‘ ;SeDOSi_
Bedi u er in die
Bedienknauf fur den Brenn nospe

i i Ventil der Propangas .
tion und schlieBe das e

[ Minuten bevor Du el
Warte mindestens 5 . \ < A
u pPiezoziinder oder m

n Zundungsversuch per ‘
eZ(Jndholz unternimmst, damit unverbranr.\tes Gli:: ::s
dem Innenraum Deines O.F.B. Lite entweichen .

Solltest Du die Wartezeit von 5h Mim:lt?:s:;cnhtf e der
i tweichen z b
einhalten, um das Gas en - B R o
[ [ U t, kann eine explosio
O.F.B. Lite nicht ziindet, . ;
stichflamme entstehen, die zu ernsthaften oder ga

todlichen Verletzungen fiihren kann.

Knauf weitere 5 Sekunden

Nach dem Ztinden den l
lang gedrtickt halten

LI Al




GRILLVORGANG

» Ziehe mit dem Hebel den Grillrost aus den
Rosteinschub1und lege ihn neben dem O.F.B. Lite
auf eine hitzebestandige Flache mit ausrei-
chend Platz ab.

¢ ZUnde Deinen O.F.B. Lite wie in den Abschnitten
,ZUnden per PiezozUnder” oder ,Manuelles
ZUnden“ beschrieben.

* FUlle die Fettfangschale bis zur Halfte mit Wasser
und setze in einem Einschub unterhalb der
gewlnschten Grillrosthéhe 2 bzw. auf den Boden
des Garraumes ein.

* Warte 2-3 Minuten bis die Brenner Betriebs-
temperatur erreicht haben.

* Platziere Dein Grillgut auf dem Girillrost .

* Stelle Uber den Bedienknauf die benbétigte
Grillintensitat der Brenner ein.

* Setze mit dem Hebel den Grillrost zurilick auf
den Rosteinschub, in der gewlinschte Rosthéhe
warte bis Dein Grillgut den gewlnschten Gargrad
erreicht hat.

¢ Um Dein Grillgut zu wenden und von der
anderen Seite zu grillen wiederhole die beiden
vorherigen Schritte.

OTTO WARNT

1 Nutze fir das Ein- und Aussetzen des Gri(l;r:::tﬁs
-stets den mitgelieferten Hebel _und a_chFede?n Fa|,|
Beruhrungen mit dem heiflen Grillrost in Je

zu vermeiden.

tzt sich der gesamte Grill.

. erhi
1 Bei Gebrauch O.F.B. Lite niemals

Lasse deshalb Deinen
unbeaufsichtigt.

1 Warte vor Entnahme der Fettfangschale nach

i bis sich diese
bschluss des Grillvorganges, & :
ﬁnd der Innenraum des O.F.B. Lite ausreichend

abgekiihlt haben.

1 Bewege niemals eine ;
in oder direkt vor die Offnung Dein

Vor Erstbenutzung
bitte Folie abziehen!

Benutze das Hitzeschutzblech

Ziehe das am Boden des O.F.B. Lite eingesteckte
Hitzeschutzblech entweder komplett oder
mindestens bis zur Vorderkante der Aufstellflache
heraus. Das Hitzeschutzblech verhindert eine
unzuldssige Erwarmung der Aufstellflache durch
aus dem Grill austretender Hitzestrahlung.

inen Kopf oder GIiedmaBe_n
s ’ es O.F.B. Lite,
i U Ilte
i liguts zu priifen. Ha
en Gargrad Deines G-l’l ( _
l\:slr;':h(ilfend des gesamten Grillvorgangs mit lzlelnoer:n
Gesicht und Korper einen Min@estabstan \Y
30cm zur Grillraumoffnung ein.

1 Bei Betrieb des O.F.B. Lite durfen s;chr:_nrt\::halb

\ U itlich vom oder hin
60cm uber, unter, seitlic m _

\cll(:;\ Grill keine brennbaren Materialien befinden.

Brandgefahr!

REINIGUNG

Schalte Deinen O.F.B. Lite aus, warte bis der Grill
inklusive aller herausnehmbaren Teile komplett
abgekihlt ist. SchlieBe das Ventil der Gasflasche
und schraube die Gasleitung ab, bevor Du mit dem
Reinigen beginnst.

AUSSENFLACHEN

Diese kannst Du mit einem Lappen und warmem
Seifenwasser reinigen. Wenn Du die Reinigung
abgeschlossen hast, splle grindlich mit Wasser
nach, um alle Seifenreste zu entfernen.

INNENFLACHEN

Lose die beiden Rosteinschlbe im Garraum Deines
O.F.B. Lites, indem du die beiden Randelmuttern
gegen den Uhrzeigersinn losschraubst. Entnehme
den Rosteinschub und lege ihn beiseite. Die Ab-
standsbolzen missen nicht zwingend bei jeder
Reinigung geldst werden. Wenn noétig |6se nun die
beiden Abstandsbolzen, indem du diese gegen den
Uhrzeigersinn aus dem Gewinde in der Seitenwand
Deines O.F.B. Lites losschraubst. Lege diese eben-
falls beiseite und wiederhole die Schritte fir den
gegenilberliegenden Rosteinschub.

Nun kannst Du mit einem Lappen und warmem
Seifenwasser die Innenflachen Deines O.F.B. Lite
reinigen. Die Keramikplatten der Brenner brauchen
nicht gereinigt zu werden.

Wenn Du die Reinigung abgeschlossen hast, spule
grindlich mit Wasser nach, um alle Seifenreste zu
entfernen. Bei der Reinigung der Brennereinheit achte
darauf, dass kein Wasser in die Brenner lauft.

Reinige die Edelstahlflachen Deines O.F.B. Lite aus-
schlieBlich mit einem weichen Tuch und Seifenwasser.

Befestige man wieder die 4 Abstandsbolzen in den
daflr vorgesehenen Gewinden an den Innenseiten
Deines O.F.B. Lites. Setze nun die Rosteinschiibe ein
und fixiere diese mithilfe der 2 Randelmuttern.

Hinweis: Zum Entfernen von hartndckigen Verschmut-
zungen kannst Du auch Stahlwolle benutzen. Dabei
solltest Du jedoch darauf achten, dass Du stets in
Barstrichtung Uber verschmutzte Flache reibst, um
Kratzer zu vermeiden.

GUSSEISEN-GRILLROST

Nutze eine Spulblrste um Deinen Gusseisen-Grillrost
unter flieBendem, warmen Wasser abzublrsten. Wenn
Du Deinen Rost von allen Grillriickstédnden befreit hast,
trockne ihn mit einem Geschirrhandtuch grindlich ab.
Schlage dann Deinen Grillrost in ein Tuch ein und
verstaue ihn bis zum nachsten Einsatz.

Hinweis: Nutze zum Trocknen Deines Gusseisen-
Grillrosts ein alteres Geschirrtuch, damit keine
Restfette Dein Lieblingsgeschirrtuch ruinieren.

HERAUSNEHMBARE FETTFANGSCHALE

Entferne die Fettreste groB3flachig mit Papiertlchern,
bevor Du die Fettfangschale mit warmem Seifenwas-
ser auswaschst. Spulle die Fettfangschale danach
nochmal grindlich mit klarem Wasser ab.

WICHTIG
i ini ie Sa Losungs-
ne Reiniger, die Saure, LOs
i alten. Spule nach jedem
dlich mit Wasser nach.

Verwend
benzin oder Xylol enth"
Reinigungsvorgang grun _
Reinige die Edelstahlﬂécr_\_en Dei_nes O.lF.rl?é Lite
niemals mit einer Drahtburste. Eine solcC

Burste verursacht Kratzer.

Achte beim Trocknen unq Algyvusc_hir; vr:)ndeS
Flachen darauf, dass Du In Burgtrlc Du g
Metalls wischst. Dadurch vermeu_:_\est u
sichtbare Kratzer auf den Oberflachen.

LAGERUNG

Wenn der O.F.B. Lite nicht benutzt wird, muss der
Hahn an der FlUssiggasflasche zugedreht werden.
Sollte der O.F.B. Lite im Haus gelagert werden, sollte
die FlUssiggasflasche abgenommen und an einem
gut bellfteten Platz gelagert werden.

Wenn die FlUssiggasflasche nicht vom O.F.B. Lite
abgenommen wird, muss der Grill zusammen mit der
Flissiggasflasche an einem gut bellfteten Ort im
Freien aufbewahrt werden.

Flussiggasflaschen missen so an einem gut
bellfteten Platz gelagert werden, dass sie flr Kinder
auBer Reichweite sind. Abgenommene Fllssiggas-
flaschen dirfen nicht in einem Gebaude, in

der Garage oder in einem anderen geschlossenen
Bereich gelagert werden.
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FEUERTAUFE!
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schen Pr - e trosa und saftig bleibt.
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1-2 rote Paprika
3 Zweige Thymian
1Zweig Ro1smarin
Salzflocken
Bunter Pfeffer

Olivenodl

VORBEREITUNG

Nimm die Ribeyes etwa eine Stunde vor
dem Grillen aus dem Kuhlschrank und lasse
sie flr einen gleichmafigen Garprozess auf
Zimmertemperatur kommen.

Wahrenddessen kochst Du die ungeschal-
ten SuBkartoffeln je nach GréRe far 10

bis 15 Minuten in Salzwasser vor. Die
Knollen sollten nicht zu weich werden, weil
sie sonst auf dem Grill sehr leicht zerfallen.
AnschlieBend auskihlen lassen, die Schale
abziehen und die SuBkartoffeln in Chips
oder Langsstreifen schneiden.

Frischen Thymian und Rosmarin fein hacken;
eine rote Paprika entkernen und in Streifen
schneiden.

ENTRECOTE PERFEKT
GRILLEN

Die richtige Temperatur ist das A und O.
Denn nur damit erzielst Du die sogenannte
,»Maillard-Reaktion®. Dabei reagieren die
im Fleisch enthaltenen Aminosauren mit
Kohlenhydraten und EiweiBbestandteilen.
Sie verleihen Deinen Ribeyes die knackige
Kruste, wahrend es innen wunderbar saftig
bleibt. Mehr zur ,Maillard-Reaktion” findest
Du auch auf Ottos Blog.

Ein etwa zwei cm dickes Ribeye-Steak grillst
Du also von jeder Seite fur ca. 1 Minute bei
90°C auf der obersten Stufe. Damit
bekommst du ein Steak, das medium rare
ist und eine richtig schén krosse Kruste hat-
Steakhouse-Qualitat eben!

AnschlieBend das Ribeye vom Rost nehmen
und 2 Minuten ruhen lassen. Wenn Du ein
Fleischthermometer verwendest, empfiehlt
Otto eine Kerntemperatur von 53-56.

O.F.B. LITE VORHEIZEN

Flr ein optimal gegrilltes Ribeye solltest
Du den O.F.B. Lite bei H6chsttemperatur
drei Minuten lang vorheizen. Der Grillrost
bleibt noch drauBen, damit die Unterseite
von diesem hervorragenden Cut nicht
bereits an den heiBen Staben vorgart.

STEAK UND BEILAGEN
ZUBEREITEN

Die SuBkartoffelscheiben und die
Paprikastreifen bei geringer Hitze auf einer
der unteren Stufen von beiden Seiten
anrosten, bis sie eine goldbraune Far-
bung annehmen. Mit Olivendl bestreichen
und als Finish die frischen Krauter sowie
Meersalzflocken und grob geschroteten
bunten Pfeffer Uberstreuen.

Dann schneidest Du das Ribeye quer
zur Faser auf, verfeinerst es ebenfalls
mit ein paar Salzflocken und richtest

die Steakstreifen zusammen mit den
SuBkartoffel-Chips auf einem rustikalen
Holzbrett an.

HINWEIS |
Bei Deinem neuen O.E.B. Lite kann es'ﬁelr:,_
dass die Temperatur bei den ers_ten Cl5|r| vzn
gangen flr spezifsche St TR rezenten
ein wenig hoher austa _

s liegt ganz einfach daranf dass
iiri]egg%)ikl)f:ga?:n no?:h besonders blank sind
und sehr stark reflektieren.
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2.B. Wind und Wetter, mta(l:ﬁlir:)g}zgl;cd;rder
i tellen des Einste ) C

li‘gs;/peorzition notwendi_g, um die gewlnschte
Gartemperatur zu erzielen.

der sicheren Seite bist
hten Garpunkt erreichst,
Fleischthermometer

Damit Du immer auf
und Deinen gewdnscht
empfiehlt Otto stets ein
zu benutzen.




DEIN GRILL FUNZT

FEHLER/PROBLEM

MOGLICHE URSACHE/
FEHLERQUELLE

Pilotbrenner ziinden nicht, trotz in Kein ZUndfunke
Ziindstellung herunbtergedriicktem

Einstellknaufes

» Ventil an der Gasflasche ist nicht
geodffnet

» Druckregelarmatur defekt
* AnschlUsse nicht dicht

Schlauch eingequetscht bzw.
abgeknickt

Brenner bekommen kein Gas

Brenner gehen im Betrieb aus * Grillgut ist mit der FlammuUberwa-
chung (Temperaturfihler) in Kontakt

gekommen

Brenner arbeiten jedoch mit
eindeutig verringerter Leistung

* Verschmutzte GasfUhrung oder Dlsen
* Gebrochene Keramikplatten

Eine oder beide Brenner
ziinden nicht, trotz brennender
Pilotenflamme

Gasfluhrung oder DUsen verstopft

AS WURDE OTTO JETZT TUN?

NICHT MEHR RICHTIG -

WIE HELFE ICH MIR?

Bedienknauf in Null-Stellung bringen,
in den Garraum schauen und beob-
achten, ob beim Herunterdrlcken und
Drehen des Bedienknaufes auf Zind-
stellung ZUndfunken entstehen.

Ventil durch Linksdrehung 6ffnen.

e Druckregelarmatur tauschen.
* Anschlisse auf Dichtheit prifen.

Schlauchverlegung auf ordnungsge-
mafRe Verlegung Uberprifen.

Zunachst prifen ob Gas durch die
Brenner stromt. Bedienknduf in
Grofstellung, ohne Betatigung des
Piezozlinders herunterdriicken. Man
muss Gas stromen hoéren. Ist dies
nicht der Fall, Schlauch am Geréat 16-
sen und prifen ob Anschluss verstopft
ist. Wenn dies der Fall ist reinigen.

Grillgut so plazieren, dass kein Kontakt

zum TemperaturfUhler entstehen kann.
Betrofffenen Brenner neu zinden.

Gerat bei OWG instandsetzen lassen.

Oto Wilde Kundenservice
benachrichtigen

GEWAHRLEISTUNG UND
HAFTUNGSAUSCHLUSS

Der O.F.B. Lite ist ausschlieBlich flr die Verwen-
dung im Freien und nur fir den ihm zugedachten
Verwendungszweck im privaten Bereich geeignet.

Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unter-
zogen und ist nur far die Verwendung in einem
bestimmten Land vorgesehen.

Informationen mit der Landerkennzeichnung findest
Du auf dem Typenschild auf der Rlckseite des
Gerates und am AuBenkarton.

Dieses Gerat beinhaltet gasfihrende oder gasbren-
nende Komponenten. Flr Informationen zu Original-
Ersatzteilen von Otto Wilde Grillers, wende Dich an
den Kundenservice der Otto Wilde Grillers GmbH.

Jede Abwandlung oder Verdnderung dieses
Grillgerats fuhrt zum Erléschen der Gewahrleistung.
Nimm deshalb niemals Anderungen am Gerét vor!

Trotz der guten Reinigungseigenschaften des

O.F.B. Lite werden sich aufgrund der hohen Betriebs-
temperaturen Ablagerungen von Fettrlickstanden
am Rost und im Inneren der Brennkammer auf Dauer
nicht verhindern lassen.

Zudem kommt es aufgrund der hohen Betriebstem-
peraturen zur Dehnung der verwendeten Materialien.
Dies ist auf Grund der physikalischen und metallurgi-
schen Eigenschaften von Stahl nicht zu verhindern.

Dadurch bedingt kdnnen temporéare Verformungen
einzelner Bauteile und Verédnderungen der
Spaltmafe auftreten, die sich bei der AbkUhlung
des Gerats weitestgehend zurlckbilden. Diese
Punkte stellen keinen Grund zur Reklamation dar.
Da die Frontblende Verbrennungsddmpfen und
hohen Temperaturen ausgesetzt ist, sind Verfarbun-
gen in diesem Bereich unvermeidbar und kénnen
ebenfalls nicht reklamiert werden.

Versuche unter keinen Umstanden, Repara-
turen an gasfUhrenden oder gasbrennenden
Komponenten selbst durchzuflhren. Solche
MafBnahmen kd&nnen bei Nichtbeachtung
dieser Produktwarnung einen Brand oder
eine Explosion verursachen. Dadurch kann
es zu ernsthaften Personenschaden, zu
tédlichen Unfallen und zu Sachschaden
kommen.

Bei allen Fragen zu Reparaturen, wende Dich
an unseren Kundenservice:

KONTAKT

Otto Wilde Grillers GmbH
Benzenbergstr. 44
40219 Dusseldorf

Service Hotline

+49 (0)211 542130 30

E-Mail .
service@ottownlde.de

Rezepte, Tipps und vieles mehr unter

Www.ottowildegriHers.com




UND JETZT WUNSCHT DIR
DAS OTTO WILDE TEAM:

GUTEN
. HUNGER!

Otto, Alex, Julia und Nils.



FLEISCH AIN’T NO FIRLEFANZ.

Otto Wilde Grillers GmbH
Benzenbergstr. 44
40219 Dusseldorf

o 0211 542 130 30

WﬁDE service@ottowilde.de

SERIOUS GRILLERS www.ottowildegrillers.com
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